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Por la cual se expide Autorizacién Sanitaria a un establecimiento dﬁf gpme
dedicado al almacenamiento o expendio de carne y productos carnicos
comestibles”

L a Subdireccion de Vigilancia en Salud Publica de la Secretaria Distrital de Salud
de Bogota, D.C., en uso de sus facultades legales conferidas por el Decreto 507
de 2013 y en cumplimiento de la Ley 9 de 1979, el Decreto 780 de 2016, Decreto
1500 de 2007 con sus reglamentacién vigente, el Decreto 1282 de 2016 y la
Resolucion 2016041871 del 07 de octubre de 2016, expedida por el Instituto
Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos (INVIMA) y

CONSIDERANDO

Que de acuerdo con el Articulo 35 del capitulo VI del Titulo Il del Decreto 1500 del
04 de mayo de 2007, le corresponde a la Entidad Territorial de Salud, realizar la
inscripcidn sanitaria a todos los establecimientos dedicados al almacenamiento O
expendio de carne y productos carnicos comestibles.

Que a través de las Resoluciones 3009 del 4 de agosto de 2010, 240 y 242 del 31
de Enero de 2013, asi como la 562 del 25 de febrero de 2016 expedidas por el
Ministerio de Salud y Proteccion Social, se establecieron los reglamentos técnicos
de los requisitos sanitarios para el funcionamiento de las plantas de beneficio
animal, plantas de desposte, almacenamiento y comercializacion, expendio,
fransporte, importacion o exportacién de carne y productos cérnicos comestibles
de las especies bovina, bufalina, porcina, aves de corral, de la carne proveniente

del orden Crocodylia y de la carne de chigtiiro.

Que mediante el Decreto 1282 del 8 de agosto de 2016, el Ministerio de Salud y
Proteccion Social establecié el tramite para la obtencion de la autorizacion
sanitaria provisional ante el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y
Alimentos (INVIMA) y las Entidades Territoriales de Salud.

Que de acuerdo con el Articulo 5, capitulo lll de la Resolucion numero
2016041871 del 07 de Octubre de 2016, el Instituto Nacional de Vigilancia de
Medicamentos y Alimentos — INVIMA, establecié el plazo (2 afios) en los cuales
debe el propietario, representante legal o apoderado para solicitar ante la Entidad
lerntorial de Salud correspondiente, la Autorizacion Sanitaria.
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Que mediante el radicado de la SDS No. - :
(a) MIGUEL ANGEL GUTIERREZ ALDANAactuando en calidad de propietario
denominado

Representante  Le del establecimiento
gal o apoderado e
CARNES TRIUNFO . ubicado enl 8 ESTE 17A 59 Su

Presento solicitud de autorizacion sanitaria del mismo.

Que la Secretaria Distrital de Salud dando cumplimiento al articulo 5° capitulo I
de la Resolucion nimero 2016041871 del 07 de Octubre de 2016, del Instituto
Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — INVIMA, adelanté la visita
de verificacion del cumplimiento de los requisitos sanitarios establecidos en el
Decreto  No. 1500 de 2007, y diligencié el acta denominada ‘diagnostico,

cumplimiento del decreto No. 1500 de 2007 y sus reglamentos técnicos complementarios
para expendio de came y productos cérnicos comestibles” evidenciando que el
establecimiento ya identificado cumple con los requisitos sanitarios exigidos.

En mérito de lo expuesto:
RESUELVE

ARTICULO 1°: Conceder la AUTORIZACION SANITARIA al establecimiento
denominado CARNES TRIUNFO . Ubicado en

3 ESTE 17A 59 dedicado al Expendio de carne y productos carnicos comestibles

por encontrarse que cumple con la totalidad de los requisitos sanitarios
obligatorios establecidos en el Decreto 1500 de 2007, modificado por el Decreto

2270 y demas normas reglamentarias, de acuerdo con el acta de visita No.
AS19E002019 de fecha 17/05/2019 . conforme a lo establecido en la parte

motiva del presente acto administrativo.

ARTICULO 2° SANCIONES: Si posterior a la presente autorizacion la
Secretaria Distrital de Salud en uso de las facultades de Inspeccién Vigilancia vy

Control (IVC), encuentra que se presentan condiciones sanitarias que
ponen en riesgo la inocuidad de los productos, se procedera a la aplicacion
de las medidas sanitarias de seguridad a que haya lugar, sin perjuicio
de iniciar el proceso legal sancionatorio respectivo.

ARTICULO 3° RECURSO: Contra la presente resolucién procede el recurso
de reposicion, el cual debera interponerse ante la Subdireccién de Vigilancia en

Salud Publica de la Secretaria Distrital de Salud, dentro de los diez (10) dias

siguientes a
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:‘ notficacidon  en los terMinos senalados en el Codigo de Proc
Administrativo y de o Contencioso Administrativo.

ARTICULO 4* NOTIFICACION: Notifiquese personalmente el contenido de [
presente Resolucion. en caso que no se pueda realizar la notificacion personal
esta se hara por medio de aviso conforme a lo establecido en el Articulo 69 de

(-odigo de Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrativo
ARTICULO 5° VIGENCIA La presente Resolucion rige a partir de su notificacion

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE

Se expide en Bogota D.C. a los 3 0 JUN 2020

DIANE MOYANO ROMERO
Subdirectora de Vigilancia en Salud Publica (E)

Prayectd Maroela H
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| b evaluar ses Mentifcass come criten
y Calificacso oo inacepiatie (1) ndege
" — dwrtn del do CumpinTieTtG
:w"““ - cotenido. el O SANITARIO &
2 _ : . omitlr sard DE SF AVORABLE y s proce

= darh & aphcar ts MEDIDA SANITARIA

i

Destavorable <59,0% DE SEGURIDAD respectva

interesado, representanta legal, esponsable del establecimiento o quien
2 dentro de un piazo no mayor de (5) dias contados & partir de la realizacion de Ia visita.

=

A albis YRR, e |




1. d.m 7 LI | LR nm
/ i b e Bogots Acta Nimero

i Subsecretaria de Sahud Piblica
Wmmmm Wm"‘ oamipemmercados) asoss 002415
ESE ?\J\'_)Tmt i e -_ . Fecha; /‘1 Oq qu
7 CEDULA DEL ESTABLECIMIENTO _'_ _"'“hhl __ = T
ID Establecimiento: Nimero de Inscripcion: 'Numero de carpeta: '-,
366030 AJOD10STYY 356030 |

- b S, PR .. ______‘

IRazénsndaF MO-“Y'U JUP.&YWYDIU%’O I. H j

I

Nombre del establecimiento: ’1 l-E,T\dO M akro qu \ ,E’_u;) IQJQYMG\ID‘H!“‘Q 1
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Nombre popietai: [M\aik ¢ Jupeymoyoruta ..

Tipo de documento: C.C.L]C.EJNITEIPEP(TPS[ P[] |Numero documento: 4 000 § 9238

Nombre representante legal: 1/ \ Coloy Joany TObOh_}fQI’\ £qaf

Tipo de documento: C.C.[Y]C.E.INIT[JPEP[JPS[JPTP[ ]| Numero documento: k56 O10
Direccién de notificacion: C\ 192 19 17 e T .
Presenta matricula mercantil del establecimiento: SI [T)NO[(] (15§42 5§
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et ] EVALUACION
Marque con una X cuando ol eslablecimienio no cumple con Inguno los requisitos
aeenialtie ! descritos en el instru Bhnsbingtles i e on ”

ctivo para el aspeclo a evaluar

Marque con una X Ia casilla *“NA" e
lo aplica NA,| parie del establecimiento ¥y calificar
aplica en el espacio de hallazgos.

n caso que el aspeclo a verificar no se realice por
como Aceptable (A). Justificar la razén del no aplica

Marque con una X la casilla "C-
Zritico C | lainocuidad de los alimentos y

B que el establecimiento continde ejerciendo sus labores.

cuando el incumplimiento del aspecto a verficar afecle
deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida

) 1.CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALACIONES Y PROCESOS )

1.1 Localizaclén y disefio

1.EDIFICACION E
INSTALACIONES A | AR

HALLAZGOS

{Resolucién 2674/201 3

Articulo 6, Numerales 1.1,
12,13,21,23y26,27; 2 |1
Articulo 32, Numerales 1.
2,3,4,6y7.)Articulo 33,
Mumeral 8.) h

[~

],!
|
-

1.2 Condiclones de pisos,
paredes y drenajes.
(Resolucion 2674/2013,
Articulo 7, Numeral 1, 2. 2 1
Articulo 33, Numerales
1.2y 3) I‘

J& 2mdencia detarioro d2 mediacoad
¢n orto grio de pejcado
Je eNdentan delerioro enalqunog
meijdud e porle payo en Ereg
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1.3 Techos, puertas,
fluminacién y ventliaclén
(Resolucidn 2674/2013, 2 1
Articule 7, Numeral 3,4, 5, 7,8, I
Articulo 33, Numeral 4,)

1.4 Instalaciones sanitarias
(Resolucidn 2674/2013, 3
Articulo 6, Numeral 6.1,6.2,
6.3,64; Articulo 32, b
Numeral9y 11.)

1,5

et ey Jerern sl s D

| 1.5 Distribucién y Sress

(Resolucidn 2674 de 2013,
Art. 6§ Numeral 2.2;2.3; 2.A4;
25, Art. 11 Humeral 1, 2 y 4) ?' i
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{Resolucion 2674 de 2013
ArL10 Numeral 3, 5; At 18
Numeral 3.3; Art. 22 Numeral 2,

Art, 31 Numeral 1:2; 3)

|
|
|
l |
—

con ol alimanto, [ |

(Resolucién 2674/2013, |
|
|
|

Numerales 2.3, 4,5, 7y 10
Articulo 34. Articulo 3
Numeral8y 10,

| 4
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| Articulo B; Aticulo 9,
|

de 2012834y 835 de 2011)

AL s [c]

E‘E._ La ca1rﬁcacu$n del bloque corrasponde al 10% del total del acta |

AR| | HALLAZGOS

3.1 Estado de salud.
(Resolucién 267412013, 525/ 0
Articulo 11; Numeral 1, 2,4, 5. L
Articulo 14, Numeral 12)

3.2 Reconocimiento

médico, 2 | 0
{Resolucidn 2674 de 2013,
Articulo 11, Numeral 1,2, 3, 4)

3.3 Pricticas higlénicas
(Resolucidn 2674/2013,
Articulo 14, Numerales 1,2, 3, 6 3 0
4,56,7.891011,13y14,
Articulo 36. Articulo 35,
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Numeral 5y 7) X
¢
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3.4 Educaclén y capacitaclén
{Resolucién 2674/2013, 3 115] 0
Articulos 12 y 13, Artleulo 36)

C

Gﬁ;LlF\CACIGH DEL_BL.OQUE . ‘1(; La mhﬁcgddn del blaqua corresponde al 16% del 1ata! del

ncla

4. REQUISITOS HALLAZGOS
HIGIENICOS A [AR| |

4.1 Control de materlas
primas a Insumos 4
(Resolucidn 2674/2013,

Artlculo 16, Numerales 1, 3,4y 5;
Articulo 35, Numerzles 1,2y 3. 4 2|0
Resolucidn 5108 de 2005,
Resalucidn 1506 de 2011.
Resoluciones 683, 4142 y 4143 X
de 2012: 834 y 835 de 2013}

4.2 Provencién de la
contaminaclén cruzada
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 16, Numeral 7; 7 0
Articulo 18, Numeral 7;
Articulo 20, Numeral §;
Artlculo 35, Numeral 4) ﬁ

4.3 Control de proceso

{Ley 9 de 1979, Artleuta 253,
425, Resolucidn 26742013, 3 15 0
Articulo 16 Numeral 3; ¥
Articulo 18, Numeral 3.1, 3.2, !

33y5)
f

4.4 Operaciones de
onvasado y embalaje
(Resolucién 2674 de 2013 3 |15] o
Art17; Ast 19, Resolucion 683, 1
4142y 4143 de 2012
Resolucidn 834y 835 de 2013) ?.
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HIGIENICOS
4.5 Procedencla y requisitos
legales
[Resolucidn 2674 de 2013
Art. 31pardgrafo 2. Art. 37, 4
Resolucién 5109 de 2005;
Decreto 1686 de 2012
Art46;47;49;50) . A
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T el acla ]
'[ CALIFICACION DEL BLOQUE | 11 | Le calificacion dol blogue corresponde al 21% del lotal d,___
5, SANEAMIENTO A|AR]| | HALLAZGOS
I

5.1 Suministro y calidad :
de agua polable.
(Decreto 1575 de 2007,
Articula 10; Resolucidn 2115
de 2007, Articulo 9, 4 . i
Resolucion 2674/2013,
Articule 6, Numeral 3,
Articulo 26, Numeral 4. ;"
Articulo 32, Numeral 8)

5,2 Resliduos liquldos.
{Resolucidn 26742013 2
Arliculo 6, Numeral 4,
Articulo 32, Numerales

sy 10]
X

5.3 Residuos sélldos.
{Resolucidn 2674/2013
Articulo 6, Numerates 5.1, 2
5.2y 5.3; Articulo 32,
Humeral 5; Articulo 33,

Numerales 5,6 7) 1
i c]
§
£
i
3| 5.4 Controt integral
4| deplagas. -
i (Resolucion 267472013 !
‘i Articulo 26, Numeral 3))
E - |—c‘
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6.1 Cundlciones generales '
3 almacenamiento, |
[Resalucién 2674 de 2013 l
Art. 27, Art 28 Numeral 1,3 |
46,7;Art. 31 Numeral 1, 2. ‘

5

¥
i
(4]

=

| 3y4)
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=< Manejo y conservacian |
de productos |
refrigerados o congelados.
(Resolucién 2674 de 2013
Art. 27, Art. 28 Numeral 2
Art 31 Numeral 1,2,3y4;
Art. 35 Numeral 4,)

10| 5|0

les |C

sl

7| 6.3 Manejo y exhibicién

: de productos que se

: expenden a temperatura

5 ambiente.

: {Resolucién 2674 de 2013 Art. 27

Art. 28 Numeral 3, 4; Art. 31 ‘

Numeral 1, 2, 3y 4; Art. 35

MNumeral 6.) { K
|

1
|
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|
|
|
|
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I, RELACIGN DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTAE LECIMIENTO
Nimero tolal de mueslras tomadas / :
Numero del acta de toma'de muesiras. o i
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everds” ?“'? 'FE - cm\“:z%hqc: ﬁ}umu G'\to\-w\ whdu sty m\ cin \yephico
QC.U%'r c’o \m me N;?EO endacio Ffm roacionamienio | Eﬁﬁ}{
e ot Qﬂ Gnexa acta AF14126149, H”"‘&
ran

??\? Cirhfé‘%fmmmif : ﬁ daf - hperme r.ado.r :
e/ Tven ne:' [ trmerm Ve Grand 8 - itie

TF&!EI‘,J‘{ q‘clarqvqug produdo UF Muensiet guwejo ma VIO, femidu g

rie del eslablacimiento:

) Vil. NOTIFICACION DEL ACTA
n los colaboradores y personas que

tificacién del contenido da la presente acla firma
I del nho en la ciudad de Bogota D.C

| Para constancia previa lectura

| visila, h dal mes de
it;“:rl:fr:::::net: Eclasse d;va copia en poder del interesado, rapresentanta legal, responsable del establecimiento o quien
tendid it
:IOTA. g:;:ﬁaba ser notificada dentro da un piazo no mayer de {5) dias contados a partir de la realizacion de la visila.
POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA POR PARTE D'E"IF-‘A AUTORIDAD SANITARIA
Y - TE R Thiormbre: 0L AT [{ATEEY
Nombre: (TN Qurtiny /o e | Nombre: " Hibngovas
Tipo de documanto: CC Va (A Tipo de dorumento: £¢
Numero de documento: .1013‘[.3”{,{. [ \o¥tor62y | Nomero de documento: 523833}
Ve

Frofeslﬂnuoﬂdo %ﬁt}ﬂfﬂuﬁ fﬁf]ﬁﬁhﬁﬂ’ Opheel IP:ofesldn oficio: Tar.r;:.éd
Firme: M //?5,4':;,“ Gherez. |Fima: ﬁi

EOR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA
Nombre: /=epn~tnde 7 2mbrone Z

POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO

Nombre: Edqgl' Orlandd [13a Movales

Tipo de documento: << Tipo de documenlo; C.C[F]C.EINITIPEP IPs[JrTR[_]
Nomero de documento; ?7;!'5& 717 Ndmero de documento: T 7 q £ q 10
Profesion u oficio: - e crr i e "z_f’;;f o> | Cargo: Representante IW&D‘Wmmdﬂ

/ s

Firma: "'"""‘"":;/ ¥ Firma:
OTA 1: "En concordancia con Io establecido en iculo 47 de la Ley 1437 de 2011, seda porc
sanilario desfavorable ylo da una medida id da seguridad de la Ley 9 de 1979, se iniciard una investigacidn
me los idrminos establecidos en e artloulo 52 de la Lay 1437 de 2011°
NOTA 2: 1a Adulteracidn, el uso fraudulento, el suministro y consignacidn de informacién lalsa, regi

egisirada en el presente documento o sus
nnexos, acarreara las responsabilidades de ley, de conformidad !
i Cadigo Onico Disclafinarios ley, con lo dispuesto en los articulos 286 y ss. del Codigo Penal Colombiano y Lay

Hoja 717
d%

g Deurriada Corvel - ftatier o 0 rgmerta Dy

posicidn de un conceplo
siraliva en salud, conlor.

Powered by @ CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

ID Establecimiento: Numero de Inscripcion: " [Namero de 'carpeta

a f\’,;(_; [\_‘BC‘,CL)’{'Q')SL,{L{ j’:COJ\J
Razoén social: H a Koo SUOEIM SN & 1) Yex & /\S
Nombre del establecimiento: "‘{.1 .‘\Q\ = p Ca. »— t O U \\ Qﬁ L s 'E!.J,;._-:\;— USRS AW \ , B
NIT: 000592310 DV: § Sede: | ), \\ o de\ Q¢
Direccion: ke 6 3 S5 6 IY Yl
Ubicacion: \,\_,; - p\_\ c e
Localidad: ',nu;__\ S Q) h\\._ub\ UPZ: [\ I \'}'\JHP,C» ':,\k_;l o
Barrio: San Cavyedans Telsfonos (IS 76714 /3184S6100%
Correo electrénico para notificacion” i\ (1o rieney (@ e hie, com. Co

Nombre propietario: {4 - |« | ., SO A=Y < n'{t\ £ 5.5

Tipo de documento: C.C.[ |C.E[ |NITPEP[_JPS[|PTP[_]|Numero documento: </ ()¢, 557 2 3¢ - §
Nombre representante legal: | ), .\ c. | NOon: , Avhoun Uenese)

Tipo de documento: C.C.[]C.E.[ |NIT[ JPEP[_]PsS[ |PTP[ ]| Ntmero documento: g 5604070
Direccion de notificacion: oy ! 192 g 42

Presenta matricula mercantil del establecimiento: SI [<JNO[] 71 55¢/ 2 7)

Linea de intervencion: Amead sy Sc Pk . JEsaies

Intervencion: ':iJ(r_ IS I CC s ;= | '\\ e e e el - (_/)‘lc_t\k_.,\ < :Lapg- { ';\-_ (Ve

Tipo de establecimiento: Hi oo imeic sacde,

Nimero de trabajadores: 44 Horario: Diurno [>] Nocturno [_]24 horas [_| Otro:

Dias de funcionamiento: Lunes a viernes [_| Domingo a domingo [34Fin de semana [_] Otro:

e Favorable ]
FECHADELA |24 ©O7 2023 - "
ULTIMA DD MM AAAA | Favorable con = % De cumplimiento 32 %
INSPECCION requerimientos de la ultima inspeccién i
Desfavorable ]
Asociada a peticiones. uejas
Programacion 4 Solicitud del interesado ] y reclamos e [l

Numero de radicado: Niimero de radicado:

Solicitud oficial ]

i 1bli Solicitud de practica de pruebas/
S—— Evento de interés en salud pablica [ ] P P

Procesos sancionatorios admin D

zi6n Imprenta Distrital

Otro: [] Especifique:

Marque oon una X cuando el establecrmlento cumpie la tolalidad de Ios requ:sntos des-
A critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

Aceptable

AR Marque con una X cuando el establecimiento cumple parcialmente los requisitos des-

1 Aveptable/son Requerkmiant critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

*Al suministrar esta informacion, se autoriza la notificacion electronica
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Imprenta Distrital

a General -

e e = —
w 1 "7‘,“5.'.! S o v
o e St
P AT A - )

S E o e =

=Lx >

Inaceptable |

Marque con una X cuand

o el establecimiento no cumple con ninguno los requisitos
descritos en el instructivo para el aspecto a evaluar

No aplica

Marque con una X la casilla "NA" en caso que el aspecto a verificar no se realice por
parte del establecimiento y calificar como Aceptable (A). Justificar la razén del no aplica
aplica en el espacio de hallazgos.

Critico

Marque con una X la casilla "C" cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afecte
la inocuidad de los alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida
que el establecimiento contintie ejerciendo sus labores.

1.1 Localizacion y disefio
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 6, Numerales 1.1,
1.2,13,21,23y26,27;
Articulo 32, Numerales 1,
2,3,4,6y7.)Articulo 33,
Numeral 8.)

N K

1.2 Condiciones de pisos,
paredes y drenajes.
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 7, Numeral 1, 2.
Articulo 33, Numerales
1,2y3.)

S C%udc.hc.\a N \.c\ @CA'\C_ b""j“

2. de ¢ ,r'_rit.,

AL ) N,
d«:i{:_.lﬂ-; t...dbl

'J--'\Q«.I} LS e

‘ i
S Ccoupetialt
‘p\ 1<)

\ Cqlrea

f_r1

b K

iUPcti L=
1

v o \Cpne)

d:.*]\':.uwu‘

Lo eronls
k.

C

1.3 Techos, puertas,
iluminacion y ventilacion
(Resolucion 2674/2013,
Articulo 7, Numeral 3, 4,5, 7, 8.
Articulo 33, Numeral 4.)

1.4 Instalaciones sanitarias
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 6, Numeral 6.1, 6.2,
6.3,6.4; Articulo 32,
Numeral9y 11.)

w X

15| 0

1.5 Distribucion y areas
(Resolucién 2674 de 2013,
Art. 6 Numeral 2.2; 2.3; 2.4;
2.5.Art. 31 Numeral 1,2y 4)

N

C

CALIFICACION DEL BLOQUE

10 La calificacién del bloque corresponde al 11% del total del acta

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
www.saludcapital.gov.co
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Distrital

General - Su

2.1 Condiciones de equipos
y utensilios
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 8, Articulo 9,
Numerales 1,6,8y 9,
Articulo 10, Numerales 2y 3,
Articulo 34.)

S5 Audanie, o I'\,"-'-I Uy

DT C\:. R\M‘-QG!\‘\N\CJ\‘\%
0 'A."‘-; s C i\!\ Y
Wplere & e e,

1 . %)
! \t—{ui\ ) ,f__{—"?._\ Ay

: \ "
Cin v_:,:uq \-\\-\ <) ';Ltu chivicnd
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C AN ‘5:1{-‘-{ - 'M\:..x-kg' dt; {2:\_&‘\‘.-{..‘ C

ot H“ LNy =N

e

SQ.- = u\dat..t 5

2.2 Disefio y funcionamiento
de equipo y utensilios
(Resolucién 2674 de 2013
Art. 10 Numeral 3, 5; Art. 18
Numeral 3.3; Art. 22 Numeral 2,
Art. 31 Numeral 1; 2; 3.)

1,5

2.3 Superficies de contacto

con el alimento.
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 8; Articulo 9,
Numerales 2, 3,4,5,7 y 10;
Articulo 34. Articulo 35,
Numeral 8y 10.

Resoluciones 683,4142y 4143
de 2012; 834 y 835 de 2013)

C

9.9 |

3.1 Estado de salud.
(Resolucion 2674/2013,
Articulo 11; Numeral 1, 2, 4, 5.
Articulo 14, Numeral 12.)

CALIFICACION DEL BLOQUE

3

el = ]

2,5

al 10% del total del acta |

3.2 Reconocimiento
médico.
(Resolucién 2674 de 2013,
Articulo 11, Numeral 1, 2, 3, 4)

3.3 Préacticas higiénicas
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 14, Numerales 1, 2, 3,
4,5,6,7,8,9,10,11,13y 14,
Articulo 36, Articulo 35,
Numeral 5y 7.)

o X

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
www.saludcapital.gov.co
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4.1 Control de materias

primas e insumos
(Resolucion 2674/2013,

Articulo 16, Numerales 1,3,4 y 5;

Articulo 35, Numerales 1,2y 3.
Resolucion 5109 de 2005.
Resolucion 1506 de 2011.
Resoluciones 683, 4142y 4143
de 2012; 834 y 835de 2013.)

4.3 Control de proceso
(Ley 9 de 1979, Articulo 293,
425. Resolucion 2674/2013,
Articulo 16 Numeral 3;
Articulo 18, Numeral 3.1, 3.2,
33y5)

'

w X

1,5

3.4 Educacion y capacitacion
(Resolucién 2674/2013, 3 |15| 0
Articulos 12 y 13. Articulo 36.)
C
CALIFICACION DEL BLOQUE | 7/, La calificacion del blogue corresponde al 16% del total del acta |

Diistrital

General - Subdi

4.4 Operaciones de
envasado y embalaje
(Resolucion 2674 de 2013
Art 17; Art 19. Resolucion 683,
4142y 4143 de 2012.
Resolucion 834 y 835 de 2013.)

w X

1,5

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
www.saludcapital.gov.co
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4.5 Procedencia y requisitos
legales
(Resolucién 2674 de 2013
Art. 31paragrafo 2. Art. 37.
Resolucion 5109 de 2005;
Decreto 1686 de 2012
Art 46; 47; 49; 50.)

-8

ARG

5.1 Suministro y calidad
de agua potable.
(Decreto 1575 de 2007,
Articulo 10; Resolucién 2115
de 2007, Articulo 9.
Resolucion 2674/2013,
Articulo 6, Numeral 3,
Articulo 26, Numeral 4.
Articulo 32, Numeral 8.)

CALIFICACION DEL BLOQUE

=

X

LSS

La calificacién del bloque corresponde al 21% del total del acta l

—

5.2 Residuos liquidos.
(Resolucidon 2674/2013
Articulo 6, Numeral 4,
Articulo 32, Numerales
5y10)

N X

Impresiin: Secredaria General - Subdireccion Imprenta Distrital
RS T
B it e

5.3 Residuos sodlidos.
(Resolucion 2674/2013
Articulo 6, Numerales 5.1,
5.2y 5.3; Articulo 32,
Numeral 5; Articulo 33,
Numerales 5,6y 7)

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
www.saludcapital.gov.co
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itn Imprenta Distrital

rig General - §

,1_ -::.MLIL—{\ L= -_’_.ek"",d!\-—', = b‘\\‘\‘) <) O
5.5 Limpieza y desinfecciéon Geondes o de P“\m SA ciew e
de areas, equipos y N b cidiai
utensilios 4 0 hodesc
(Resolucién 2674/2013
Articulo 6 Numeral 6.5;
Articulo 26 Numeral 1.)
C
= e cerds P\HY\ e\ﬁ P LSRN \e
5.6 Soportes documentales = SO I Ol \o PAN Y ST INEY
de saneamiento. 4 NS 5= c'lp\l&.r.. '\.‘)h-\k S <X Ploce < el
(Decreto 1575 de 2007, 3 1.5 0 '
Articulo 10. ' da \mpza v, dernsoan &6 =iy
Resolucion 2674/2013
Articulo 26.)
C
CALIFICACION DEL BLOQUE 165 La calificacion del bloque corresponde al 22% del total del acta

6.1 Condiciones generales
de almacenamiento.

N

'I\"llCJ)

G-K-'C\J‘u-r Cen &\d_c_..-r\c,\c‘-; p\lr_..:\{o

o aadeh e CN Cumey

1 . " ,:_) t\ & W 3
(Resolucién 2674 de 2013 5 2); 0 PE ASEVE \ \CS Fye =
Art. 27, Art. 28 Numeral 1, 3, ’ Rred uA- « eledo. = cudaus
4,6,7; Art. 31 N 11,2, Y -
3y4) ' . ,r_',\\c,;\_\‘cr_a R N -\..&-1\'\'“\ b lf Q@ CSWE \LJ(*
Ou— Cle~ & cambic
C
6.2 Manejo y conservacion
de productos
refrigerados o congelados.
(Resolucién 2674 de 2013 x
Art. 27, Art. 28 Numeral 2; 10| 5 0
Art. 31 Numeral 1, 2,3y 4;
Art. 35 Numeral 4.)
* C
=N Vo, f.l_‘l_— "FJ’—"-) :'1 o Y @l N
6.3 Manejo y exhibicion > - -
expenden a temperatura X Eilfeioen— s e Bt e -~
ambiente. 5 25| o > s s ) <
(Resolucion 2674 de 2013 Art. 27, ; Retor leee A @rode<l o
Art. 28 Numeral 3, 4; Art. 31
Numeral 1, 2, 3 y 4; Art. 35
Numeral 6.)
C
CALIFICACION DEL BLOQUE | 7<, |  Lacalificacion del blogue corresponde al 20% del total del acta
Hoja 6/7
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% De cumplimiento | CONCEPTO Zimm snions o ot Nwet de cumpllmrento En cpe uno o més de los aspedns a
evdﬂr sea identificado como crico vy
Favorable 90-100% calificado como Inaceptable (1), independiente
del porcentaje de cumplimiento obtenido, el
8 Cf 7 Favorable CONCEPTO SANITARIO a emitr sera
: | con Requerimientos 60-89,9% DESFAVORABLE y se proceder a aplicar la
MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD
Desfavorable <59,9% respectiva.

Numero total de muestras tomadas

Nudmero del acta de toma de muestras

Clausura temporal total [:] Suspension total de trabajos o servicios

=
Clausura temporal parcial | Decomiso——— L]
L]

Suspensién pamw [] | congelacion
Destruccion o desnaturalizacion ]

Por parte de la autoridad sanitaria: =, Se5C | A L e G c;\u e_'\ e \UQ f\{_uc_il:\‘-\ St N

Cf_,@fc.iu (o= C—;\-‘\u‘Q\BC\M\qJ(o =2 c.:.ahu\da.q Coe Na i IC = 5'3({{75 H"—{\c;c_; ok
Creevie e < H58/75 Infeimaeciany nddniciea<d ea me oy . :"\C,ujc—)\d o~ «ﬂ@sl{ca
S10 /14 Carpie b ho cattomo b hechd aMsglce enli- ¢ indud paal Vs o

N b la SnTorgse us vt actc
/ / [ey 7325 /o9,

Para constancia prevla Iectura ratlf' icacion del oontenldo de la presente acta ﬁrman los colaboradores y pefsonas que
intervinieron en la visita, hoy _ 72  del mes de 77 del afio _ £OZ3 en la ciudad de Bogota D.C

De la presente acta se deja oopla en poder del interesado, representante legal, responsable del establecimiento o quien
atendio la visita.

NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de (5) dias contados a partir de la realizacion de |a visita,

Nombre: o nen do Headhego Ol co Nombre: oo (uicline Do Wb,

Tipo de documento: Ce Tipo de documento: ((

Numero de documento: 7‘-{’_‘ Y3333 Numero de documento: 4(;7 7 4400 <(,

Profesién u oficio: Ta_,mq_,__u & &b [.-_, ,,_1‘_,_4 Profesion u oficio: Mo Lo, Velepmpone
FinnaMﬂ- irma:: T7L. 1/

Nombre: (1 {0 ML W F K UerC nser Fej<) Nombredr Oiland v Siea

Tipo de documento: | © [ cC Tipo de documento: C.C.[SC.E[_|NIT[_|PEP[_Jps[]pTP[ ]
Numero de documento 00064 [ ) )ereasse g Hamer dedecumont: 36 JELAS 1O

Profesion u oficio: i eC ‘ uh M) { c__)ﬂ_fv_ﬁ 7 il L- Cargo: RepresenW/ Pro;ietan’oD Encargadom
Firma: Firma: .

Impresion: Secretaria General - Subdireccidn Imprenta Distrital

Y -

En copdordanma con lo esféﬁl_i,do’en ol articulo 47 de Ia Ley 1437 de 2011, se_da-por comiiicadg que la imposicion de un concepto

o-tlesfavorable y/o de una medida sanitaria de seguridad de la Ley 9 de 1979, se |nu::|aré .AJE& gaf;uén administrativa en salud, confor-
me los términos establecidos en el articulo 52 de la Ley 1437 de 2011"
NOTA 2: "La Adulteracién, el uso fraudulento, el suministro y consignacion de informacién falsa, registrada en el presente documento o sus
anexos, acarreara las responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesto en los articulos 286 y ss. del Cédigo Penal Colombianc y Ley
734 de 2002 Cadigo Unico Disciplinario”
Hoja 7/7
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14/11/24, 9:00 Oficina Virtual Invima

ol

Oficina
Virtual

Invifma

B Oficina Virtual Invima

Oficina Virtual Invima - Atencién al Ciudadano Invima > Oficina Virtual Invima > Su tramite

) . Detalles del ~ Actualizar esta
Pr:oductos lacteos y alimentos tramite ~ agina
afines
ID de A86-YLP-Z3MB
Nombre: Camila Andrea Castafieda seguimiento:
E-mail: director.calidad@lagranvia.com.co = Tramite nimero : 805781
Fecha de creacion:2024-11-14 09:02:01 Estado del Nuevo
tramite:
Nombre de Titular, Representante legal o
Apoderado: HECTOR ORLANDO RINCON Creado en: 2024-11-14 09:02:01
FORERO
Numero de cédula: 11345995 Actualizado: 2024-11-1409:02:01
NIT: 832.008.464-9
Tipo de solicitud correspondencia: Solicitud Categoria: Correspondencia
visita de concepto sanitario
Respuestas: 0

Direccion: KILOMETRO 7 VIA ZIPAQUIRA-
NEMOCON

Departamento: CUNDINAMARCA

Ciudad: COGUA

Numero de Folios: 1

Numero telefénico: 8519447-2247318

Cambiar estado :

Solicitamos comedidamente la
programacion de visita de inspeccion para

emitir concepto sanitario

https://app.invima.gov.co/oficina-virtual/atencion-al-ciudadano/ticket.php 1/2



14/11/24, 9:00 Oficina Virtual Invima

De acuerdo a los requerimientos de la Ley 1581
de 2012 y a lo establecido en la politica de
tratamiento y Proteccién de datos personales,
mediante el registro de sus datos personales en
el presente formulario usted autoriza al Invima
para la recoleccion, almacenamiento y uso de
los mismos con la finalidad de adelantar el

tramite de su solicitud? Si

» @ Solicitud-Concepto-Sanitario.pdf

https://app.invima.gov.co/oficina-virtual/atencion-al-ciudadano/ticket.php 2/2



12:34a PM @ B iall = Go

Cogua 14 de noviembre de 2004

Sefores:
INSTITUTO NACIONAL DE VIGILNCIA DE MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS

Direccion de Alimentos y Bebidas

Respetados senores:

HECTOR ORLANDO RINCON FORERO, obrando en calidad de Representante Legal de
COMPANIA LECHERA DE EL MORTINO SAS e identificado como aparece al pie de mi firma,
me permito solicitar a ustedes de forma comedida se sirvan programar inspaccion de
Concepto Sanitario para nuestra Planta Ubicada en el KILOMETRO 7 VIA ZIPAQUIRA-
NEMOCON, dentro del Municipio de Cogua.

El codigo de inscripcion del establecimiento es: 8320084649-1
Agradeciendo su amable atencion y gestion me suscribo,

Atentamente

-
HECTOR ORLANDO RINCON FORERO

CC 11345995
Representante Legal COMLEMO SAS



INSPECCION

INSPECCION, VIGILANCIA'Y CONTROL

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Invirma

Fecha de emision: 13/06/2021

i e 0 g WIS e A Codigo: IVC-INS-FM114 Verslén: 05
Ciudad / Departamento COGUA- CUNDINAMARCA Fecha 2023-11-08,10Y 14 Acta No. 8
DATOS GENERALES
KM 7 VIA ZIPAQUIRA
NEMOCON VEREDA EL
Cédigo de Inscripcidn planta 8320084649-1 Direccion MORTINO
COMPARIA LECHERA DE EL MORTINO SAS - .
Razdn Social CONLEMO SAS Teléfonos 3104884758;3125113087
director.calidad@lagranvia.com.c
NIT - CC 8320084649 Correo electronico 0
Representante Legal HECTOR ORLANDO RINCON FORERO Fax NO REGISTRA
GTT CO?2 Oficio Comisorio 7303-4452-23
REALIZAR VISITA DE INSPECCION SANITARIA EN ATENCION A GESTION DEL RIESGO CON EL FIN DE VERIFICAR EL
Objetivo de la visita CUMPLIMIENTO DE LA REGLAMENTACION SANITARIA VIGENTE EN ESPECIAL LA RESOLUCION 2310 DE 1986,
RESOLUCION 1804 DE 1989, RESOLUCION 2674 DE 2013, DECRETO 616 DE 2006 Y DEMAS REGLAMENTACION
APLICABLE -
. DATOS DE PRODUCCION
202

No. De empleados

ALMACENES EXITO SAS; CENCOSUD SA;JERONIMO
MARTINS

La actividad insustrial realizada en gl
establecimiento es acorde con lo establecido en
Camara de Comercio?

S|

Maquilas

SUBCATEGORIAS EVALUADAS

1.1.1. leche liquida (cruda, pasteurizada,ultrapasteurizada, UHT)

1.1.2. Derivados lacteos bebibles o cuchareables, saborizados y fermentados

1.5.1. quesos frescos no madurados

Cantidad/Unidad de tiempo

LINEAS DE SUBCATEGORIA DE
ALIMENTO

leche liquida ( UHT) 80.000.000 L/ANO
yogurt variedades 730.000 Ton/Afo.
crema campesino, queso doble crema 400 Ton/Afo

/Z
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cdodigo: IVC-INS-FM114 |

Versldn: 056

Fecha de emision: 13/06/2021

Ciudad / Depto COGUA- CUNDINAMARCA Fecha 2023-11-08,10Y 14 Acta No 8
DATOS GENERALES Ll __'_____ =
KM 7 VIA ZIPAQUIRA
: NEMOCON VEREDA EL
C'ﬁ'digﬂ de insmpmﬂn p|anta: 3320D54E49-1 Dif&ﬂﬂiﬂn. MDHT'NG
COMPANIA LECHERA : :
Razon Social : DE EL MORTINO SAS - Teléfonos: 3104884758;3125113087
GDNLEME} SAS
. : director.calidad@lagranvia.co
NIT - C.C.: 8320084649 Correo electrénico: b
HECTOR
' - SRCAED - NO REGISTRA
Representante Legal: RINCON Fax:
) FORERO .
GTT: co2 Oficio comisorio: 7303-4452-23 . |
Objeto de la visita : REALIZAR VISITA DE INSPECCION SANITARIA EN ATENCION A GESTION DEL RIESGO CON EL FIN DE VERIFICAR

EL CUMPLIMIENTO DE LA REGLAMENTACION SANITARIA VIGENTE EN ESPECIAL LA RESOLUCION 2310 DE 1986, RESOLUCION 1804
DE 1989, RESOLUCION 2674 DE 2013, DECRETO 616 DE 2006 Y DEMAS REGLAMENTACION APLICABLE

Maquilas:

Numero de empleados:

DATOS DE PRODUCCION

La actividad industrial realizada en el establecimiento es acorde con lo
establecido en Camara de Comercio?

ALMACENES EXITO SAS; CENCOSUD SA;JERONIMO MARTINS

ISubcategnrlas evaluadas:

1.1.1. leche quuida_(cruda. pasteurizada,ultrapasteurizada, UHT)

|Lineas de subcategaria del alimentos -

leche liquida ( UHT)

Subcategoria 1;

Volumen / afio

80.000.000 LJANO

leche liquida ( UHT)

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES
No. |CRITERIOS EVALUADOS Evaluacién | Calificaciéon | Critico |Observaciones
11 El establecimiento presenta una adecuada localizacién y disefio. Res. 2674
At.6num. 1.1, 1.2,1.3, 2.1, 2,3 y2.6 - o 2
|El disefio de las instalaciones de elaboracion de aiimantné, procesamiento,
1 p|®MPaque y almacgnamientu es adecuado y cuenta con la amplitud
suﬁmeple para realizar las operaciones y permitir la circulacién de los - 20
operarios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 2.3 |
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INSPECCION, VIGILANCIA'Y CONTROL
l ‘ ~ INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
n’“ A Cédigo: IVC-INS-FM114 I Versién: 05 Fecha de emisién: 13/06/2021

El disefio de la instalaciones de las areas de proceso permite un adecuado

se observa entre luz
lateral sin cubrir en

5 puerta metalica de
1.3|flujo de materia prima, producto y personal . Res. 2674 de 2013 Art. 18 ar | lForeso. o zona "de
num. 5 recibo de leche
ge observa
desprendimiento  de
pintura en techo Y
humedad en zona de
recibo de leche,
Pisos, paredes y techos tienen un disefio adecuado y poseen un buen i 5 uniones entre paredes
14 estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7num. 1.1,1.2,2,3, 4,5,6y7 no redondeadas en
algunos tramos.
Tramo en parte alta
de . techo exhibe
corrrosion
4 5|E! disefio, capacidad y dotacion de las unidades sanitarias es adecuado. = 10
"“|Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.1,6.2,6.3.y6.4
16 Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de limpieza y desinfeccion. Res. . 10
"~|2674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, num 6
_ | _ - drenaje
17 El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacion. Res. 2674de 5 5 centrifuga
~ |2013 Art. 7 num, 1.3, 1.4 canalizado *,
~ |El disefio del area de residuos sélidos y su ubicacién no genera riesgos de
1.8|contaminacién a la materia prima, 4reas de proceso o produclo . Res. 2674 a 10
de 2013 Art. 6 num, 5.1, 54y Art. 33 num. 5y 6
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion)
2.|EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones
21 Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los procesos que se x 30
"' |realiza. Res. 2674 num 8, Art. 10 num. 3
Poseen un disefio sanitario y funcionamiento adecuado. Res. 2674, Arl. 9
2.2|num. 1,2 3,4,5,6,78,9, 10, 11; Art. 10 num. 4, At 18 num. 10, Res. 683 a 25
de 2012; Art. 13 num. 1,1
23 Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 2674 de 2013 5
1A, 22 num. 2, Art. 10 num. 5 a S
2.4|Calibracion de equipos de medicion . Res. 2674 de 2013 Art. 25 a 20 /
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion)
3.|REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES - Evaluacién| Calificacién
31 Programa y registros de control de calidad de agua potable. Res. 2674 de
2013. Art. 6 num 3, Art. 26 num 4 a 25

—

|

/

Critico |Observaciones
I '//}
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| INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL ~ INSPECCION =|
in%*’me - INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
e s S Cédigo; IVC-INS-FM114 Version: 05 . Fecha de emisién: 13/06/2021

Programa documentado e Implementado para el manejo Integral de
3.2| osiduos sélidos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art, 26 num. 2

3.3 Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Art, 6, num 241, . 28 : *
~15.3, At 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7
. 20

a 25

3.4 Programa de limpieza y desinfeccién de areas, equipos y utensilios. Res.
712674 de 2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art. 28 num 7

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion)

4.|REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS Evaluacion Caliﬂcacitf!n Critico Observaciones

41 Programa documentado e implementado de educacion sanitaria dirigido a 3 34 |
" |los trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14

Personal de envasado
no . hace cambio
frecuente de guantes
o lavado de manos y

42 Practicas higiénicas y Dotacién de los trabajadores. Res. 2674 de 2013 Art.

13y 14. s L estos se disponen en
_ L la parte interna de las
botas de ~ manera
continuada
43 Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res. 2674 de 2013 = 33
“~1Art. 11 ; Art. 14 num. 12 : : ' .

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion)

5.(OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones

| |se dispone materias

3 : . ' : . rimas Secas
Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num. 1,2,3,4,5, 6,7,8: |prima:

51 Art. 22 num.-1: Art. 28 num. 1,3.4.5 Art. 29 num. 1, 2. 3, 5,6, 7. 8, 9 y. 10 ar. 10 (tripolisfostato ) en

- area compartida con

\ material de envase

en area contigua a
_ i empaque se ubica

. _ zona de disposicién
& 2 Flujos ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas.'Res. 2674 de 2013 10 de canastillas limpias
“"|Art. 18 Num. 5: Art. 20 num. 1y 4 9 pero humedas, se

percibe aroma a
humedad en dicha
; zona

Control de variables de proceso (temperaturas, presién, tiempo, entre otros)

adecuados durante la produccién de acuerdo al tipo de producto. Res. 2674 a 20
de 2013 Art. 22 num. 2; Art. 18 num. 1y 2

5.3
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. INSPECCION. VIGILANCIA Y CONTROL - INSPECCION
in "‘-h - INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

WE e Vo Lk el oty

: Cédigo: IVC-INS-FM114 Version:; 05 | - Fecha de emisién: 13/06/2021

5.4|Conservacién adecuada de producto en proceso. Res 2674 de 2013, Art 18, a- 10 /

Control de envasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012, 2674 de 2013 5 10
5.5(Art 17; 19 num 1y 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012; 834, 835 de 2013, f

No se. da
cumplimiento. - al
termino de 10 dias
bajo condiciones: de|
almacenamiento  de
las  contramuestras
para liberacién del
producto “envasado a
- |los 35°C y los 55 °C,
estas son liberadas al
| | | ol Gt 3 f cuarto dia por temas
56 Sistema de aseguramiento y control de calidad. Res. 2674 Art. 23 y Res.| =l e de almacen_armer!tn.
711619 de 2015 - -' - Formato. de liberacion

- ' ‘lo  certificado  de
calidad desactualizado
en cuanto a la forma
| de  reportar  un
. . . resultado no acorde a| -
: ' o ¢ _ normativa vigente.

o - \ ' - "~ |Procedimiento: de
e ] | " e | ' |manejo de producto
no conforme requiere
relacionar plan de
calidad y actualizacion

|Porcentaje de cumplimiento {equ_i#élente al 20% del valor total de la evaluacién) 14

6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacion | Calificacion | Critico |Observaciones.

procedimientos
 linternos .de realizacion
de : pruebas
fisicoquimicas y
- .|microbiolégicas
|desactualizados, no

| K incluyen tablas  de
6.1 Programa de muestreo, cuarentena vy liberacion de producto. Res. 2674 de = " 125 visualizacion a color
.'|2013 Art. 22 num 1, 2y 3 . L v > R Ll LU,

resultados segun
corresponde (analisis
fisicoquimicos). No se
presenta concepto de
evaluacién del
laboratorio interno de
parte del Invima

6.2 Vida util del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.19, num 3. Res. 5109 de ?
*“12005 Art. 3 : " L

v
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INSPECCION, VIGILANCIA'Y CONTROL

- INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cédigo; IVC-INS-FM114

Version: 056

Fecha de emision: 13/06/2021

Almacenamiento de producto terminado, Res. 2674 de 2013 An 28 num.

7,5

|dispositivo para

se observa producto
terminado dispuesto
en . area contigua a
filtro de ingreso donde
se expone . el
empaque secundario
a condiciones de
humedad por uso del

lavado de calzado.
Capacidad insuficiente

©3[1234y5 = BARR - - vy 3
almacenamiento  de
| producto  este se
dispone en areas|
_|descubiertas
parcialmente. Se
observa uso de
estibas de madera
humedas - para
disposicion de
producto
" |ver " andlisis de
| rotuladogeneral vyl
Rotulado del producto terminado. Res. 5109-de 2005 1_.: cuando aplique Res. - nutncmna[ il
6.41333 e 2011y Res. 2508 de 2012 9, 5 :ﬂ??UH:f;da 'E'.:LE;
|pnr
mL Marca La Gran Via
Bolsa~
6.5 Trazabllrdad recalt y manejo de devulucmnes Res. 25?4 -::Ie 2013 Art. 28|
o] PR ; a 15
6.6 [ransporte producto terminado. Res.'zﬁ?q de 2013 Art. 29 15 f

Porcentaje de cumplimienip [equf*._rélante al 15% del valor total de la evaluacién)

Porcentaje de cumplimiento subcategoria

it
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e Cédigo: IVC-INS-FM114 | Version: 05

INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

INSPECCION

Mfﬁb INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A_Fﬁ.BRICAS DE ALIMENTQS

Fecha de emision: 13/06/2021

Lineasi de subcategoria del alimentos

1.1.2.
fermentados

Derivados lacteos bebibles o cuchareables, saborizados Y

Volumen / afio

730.000 Ton/Afo

Subcategorla 1:  |yogurt variedades

L

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

No.

CRITERIOS EVALUADOS

E_valuacitﬁn

Calificacién” | Critico |Observaciones

El establecimiento presenta una adecuada localizacion y disefo.
Res. 2674 Art. 6 num. 1.1, 1.2,1.3, 2.1, 23 y26

20

1.2

circulacion de los operarios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 2.3

El disefio de las instalaciones de elaboracion de alimentos,
procesamiento, empaque y almacenamiento s adecuado y cuenta
con la amplitud suficiente para realizar las operaciones y permitir la

20

13

El disefio de la'instalaciones de-las areas de proceso permite un
adecuado flujo de materia prima, producto y personal . Res. 2674
de 2013 Art. 18 num. 5 -

10

1.4

13, 4,5:6y7

Pisos, paredes y techos tienen un disefio adecuado y poseen un
buen estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1, 1.2, 2,

10

1.8

El diseno, capacidad y dotacién de las unidades sanitarias eé
adecuado. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.1,6.2,6.3.y6.4

10

1.8

[Posee filtro(s) saniario(s) y estacion(es) de limpieza y

desinfeccion. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, num
5 |

10

¢

El sistema de drenajes no génera riesgos de contaminacion. Res.
2674de 2013 Art. 7 num: 1.3, 1,4 - ' -

10

=

El disefio del area de residuos sélidos y su ubicaciéon no genera
riesgos de contaminacion a la materia prima, areas de proceso o
producto . Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5.1, 5.4 y Art. 33 num. 5

y B

10

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion)

P
=
?

.|EQUIPOS REQUERIDOS

Evaluacion

Calificacion | Critico |Observaciones
|

2.1

Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los procesos

que se realiza. Res. 2674 num 8, Art. 10 num. 3

0. | /

| | A’
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION
in ‘ ” . “‘ % ‘| - INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
il “*‘““*‘ i Cdédigo: IVC-INS-FM1 14 Version: 05 Fecha de emision: 13/06/2021

Posean un disefio saniaro y funcionamienio adecuado. Res.
2 212674, Art. S num. 1, 2, 3, 4, 5, 6, 7,8, 9, 10, 11; Art. 10 num. 4, Art a 25
18 num. 10, Res. 683 de 2012; Art. 13 num. 1,1 . -

Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 2674 de &l 12 5
237013 Art. 22 num. 2, Art. 10 num. 5 '

se observa fuga en el
tanque de yogurt de
5000 L

2 4|Calibraciéon de equipos de medicidén . Res. 2674 de 2013 Art, 25 a 20

Sy

o

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de |a evaluabibn}

3.|REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES Evaluacion | Calificacién

| Critico |Observaciones

Programa y Tegistros de control de calidad de agua potable. Res:| - g 25

3.1 2674 de 2013. Art. 6 num 3, Art. 26 num 4

39 Programa documentado e implement'adu_para_el manejo integral de A - 25
"~ |residuos sdlidos. Res. 2674 de 2013 Art. 6. num. 5, Art. 26 num. 2

33 Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Art. 6. s “als 95
. |num 2.1, 83, Art 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7 it '

Programa de hmprezé y desinfeccién de areas, equipos Y|
3.4|utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art. - 25 -

28 num 7

d .

=

‘|ALIMENTOS

REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADO_R. D? Evaluacion | Calificacion

Critico Observaciones

41 Programa documentado e'impl_ementadb de educacion sanitaria '-a el
" |dirigido a los trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14 |

i |

4 o|Précticas higiénicas y Dotacién de los trabajadores. Res. 2674 de| " i 33
“l2013 At 13y 14 '

4.3 Estado de salud del personal manpulador de ‘alimentos. Res. 2674 4 33
"~|de 2013 Art. 11 ; Art. 14 num. 12

/
£

Porcentaje de cdmplimientn (equivalente al 10% del valor total de la evaluacién)

5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO | | Evaluacién | Calificacién

Critico

Observaciones

g
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL - INSPECCION
In ‘ ~ " - INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
otk *-*“*“ '“ Codigo: VC-INS-FM114 | Versién: 05 Fecha de emision: 13/08/2021
Se realiza
almacenamiento de
azucar en area de
almacenamiento de
material de envase,
Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num. ee digponen esencias
5.1]1,2,3,4,5, 6,7,8; Art. 22 num. 1; An. ZBnum 1,3,4,5 Art. ZBnum 1 ar 10 en polvo en el
2,3,56,7,89y10 " il | laboratorio en area
compartida con

almacenamiento de
medios de cultivo y
reactivos

- 2lFIL‘I}DE ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas: Res. 26?‘4 " 20
“"|de 2013 Art. 18Num S:Art. 20num. 1y 4 | .

Control de variables de proceso (temperaturas, presion, tiempo, | > Ly
5.3|entre otros) adecuados durante la-produccion de acuerdo al tipo de a 20
producto. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num. 2; Art. 18 num_‘ 1 'y 2 '

Sy

54 Conservacion adecuada de prc:ductn en prncesn Res 2674 de £ 10‘
" 12013, Art 18. . - - : -

Control de envasado y embaléje Resoluciones 683 de 2012, 2674 | . | _
5.5|de 2013 Art 17; 19 num 1y 2, 4142 de 2012; 4143 de 2012; 834, a 10
835 de 2013. _ _ o | _ _ 1 :
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| INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL INSPECCION
i wm' veo O I INSPECCIﬂN SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
Ao Cddigo: IVC-INS-FM114 Versién: 05 Fecha de emisién; 13/06/2021
No se da
cumplimiento al

termino de ‘10 dias
bajo condiciones de
almacenamiento de
las contramuestras
para liberacion del
producto envasado a
los 35°C y los 55 °C,
estas son liberadas
al cuarto dia por

temas de

_ _ almacenamiento.
56 Sistema de aseguramiento y control de calidad. Res. 2674 Art. 23 i 10 |Formato de
|y Res. 1619 de 2015 . liberacion 0

certificado de calidad
desactualizado, en
cuanto a la forma de
reportar un resultado
no acorde a
normativa  vigente.
Procedimiento de
manejo de producto
no conforme requiere|
relacionar plan de
calidad y
actualizacion

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién)

16
6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacion Galiﬂtacién Critico |Observaciones
2 ; procedimientos
internos de
realizacion de
Z | : pruebas
- | : . fisicoquimicas y
microbioldgicas
: e desactualizados, no
’ 6.1 Programa de muestreo, cuarentena vy liberacion de producto. Res. ar' ;2 5 ' L’}':Lua\";igci;@izs mfi:r
12674 de 2013 Art. 22 num 1,2y 3 :

para confirmar los
resultados segun
corresponde (analisis
fisicoquimicos).No se
presenta concepto de
evaluacion del

laboratorio interno
de parte del Invima

6.2 Vida Util del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.19, num 3. 15 ' 7
““|Res. 5109 de 2005 Art. 3 2 A
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INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cddigo: IVC-INS-FM114

Version; 056

Fecha de emisidén: 13/06/2021

Almacenamiento de producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 5 15
6.3(28 num. 1,2,3,4y 5
Rotulado del producto terminado. Res, 65109 de 20056 y cuando ;ntuladns on 'f’ﬂ
6.4 plique Res. 333 de 2011 y Res. 2508 de 2012 8 15 ueron  evaluados
BpIKIUS FRes. Y ‘ previamente
| _
6.5 Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones, Res, 2674 de 2013 4 15
TJA. 28 num. 6
6.6| Transporte producto terminado. Res, 2674 de 2013 Art. 29 a 15 /
!

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion)

13

Porcentaje de cumplimiento subcategoria

92 7

/‘
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INSPECCION, VIGILANCIA'Y CONTROL INSPECCION
in -~ b INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
Ik b W “““ A Codigo: IVC-INS-FM114 | Verslon; 06 Fecha de emision: 13/06/2021
|Lineas de subcategoria del alimentos Volumen / afio
1.5.1. quesos frescos no madurados 400 Ton/Afio
Subcategoria 1: crema campesino, queso doble crema
1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES
No. |CRITERIOS EVALUADOS Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones
11 El establecimiento presenta una adecuada localizacion y disefio. 5 20
" |Res. 2674 Art. 6 num. 1.1, 1.2, 1.3, 2.1, 23 y 26
El disefio de las instalaciones de elaboracién de alimentos,
procesamiento, empaque y almacenamiento es adecuado y
1.2|cuenta con la amplitud suficiente para realizar las operaciones y a 20
permitir la circulaciéon de los operarios. Res. 2674 de 2013 Art. 6
num. 2.3
bueﬂa de ingreso
al area exhibe luz
El disefio de la instalaciones de las areas de proceso permite un lateral por lo que
1.3|adecuado flujo de materia prima, producto y personal . Res. 2674 ar 5 no separa
de 2013 Art. 18 num. 5 {completamente el
' area del pasillof -
de transito
L ' /
No se cuenta con
uniones
redondeadas
_ - entre paredes
Pisos, paredes y techos tienen un disefio adecuado y poseen un|. (area  antigua).
1.4|buen estado de mantemmientn Res. 2674 Art. 7 num. 1.1, 1.2, 2, ar 5 Ducto de
3 4,5 6y7 ventilacion en
: pared del
| segundo piso que
comunica con
pasillo sin angeo
15 El diseﬁn. capacidad y dotacién de las unidades sanitarias es . 10
"“|adecuado. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.1, 6.2, 6.3. y 6.4 :
Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de limpieza Yy
1.6|desinfeccién. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num, 6.3 y 6.5, Art. 20, a 10
num 6
17 El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacion. Res, 3 10
- 12674de 2013 Art. 7 num. 1.3, 1,4

Powered by @ CamScanner

Powered by @ CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

INSPECCION, VIGILANCIA'Y CONTROL INSPECCION
Iﬂﬁ:ﬁ}’ﬂo INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
P KN e VRN Mgakrennsy e Codigo: IVC-INS-FM114 Verslon: 05 Fecha de emision: 13/06/2021
El disefio del drea de residuos soélidos y su ubicacion no genera
riesgos de contaminacién a la materia prima, areas de proceso o 4 10
1:8|roducto . Res. 2674 de 2013 Art. 6 num, 5.1, 5.4 y Art. 33 num. 6
y 6 | :
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor {otal de la evaluacion) 18
2.|EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacion | Calificacién | Critico |Observaciones
, 4|Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los : 4
"' |procesos que se realiza. Res. 2674 num 8, Art. 10 num. 3
Poseen un disefio sanitario y funcionamiento adecuado. Res.
2.2|2674, Art. 9num. 1, 2, 3, 4, 5, 6, 7,8, 9, 10, 11; Art. 10 num. 4, Art a 25
18 num. 10, Res. 683 de 2012; Art. 13 num. 1,1 '
< tanque 1 no
i ; o identificado
53 EB:%FT:!E g; mantezmn;:ﬁnt‘lnode equgpus y utensilios. Res. 2674 de i 125 e ckidon
s RV, en la base del
| motor
2.4|Calibracién de equipos de medicién . Res. 2674 de 2013 Art. 25 a 1 20 /
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion) 13
3.|REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES | Evaluacién | Calificacion | Critico |Observaciones
31 Programa y regisfros de control de calidad de agua potable. Res. 5 o5 : ,
12674 de 2013. Art. 6 num 3, Art. 26 num 4 .
Programa documentado e implementado para el manejo integral
3.2|de residuos sélidos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26 a 25
num. 2 .
5 3|Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Art. 6. : £ |
““lnum 2.1, 5.3, Art 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7 )
Programa de limpieza y desinfeccion de areas, equipos Y -’
3.4|utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art. a 25
28 num 7 : _
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) : 20
4, REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE Evaluacion | Calificacién - | Critico Observaciones
ALIMENTOS i
41 Programa documentado e implementado de educai:ién sanitaria 5 24
' |dirigido a los trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14

%
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INSPECCION, VIGILANCIA'Y CONTROL

- INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Codigo: IVC-INS-FM114

Verslon: 056

Practicas higiénicas y Dotacién de los trabajadores. Res. 2674 de

Fecha de emision: 13/06/2021
3 /

4215013 Att. 13y 14, .
H 43 Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res. 2674 3 33
~lde 2013 Art. 11; Art. 14 num. 12
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion) 10
5..|OPERACIDNES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacion | Calificacién | Critico |Observaciones
Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num. .
5.111,2,3,4,5, 6,7,8; Art. 22 num. 1; Art. 28 num. 1,3,4,5 Art. 29 num. a 20
1,2,3,5,6,7,8 9y 10 - '
59 Flujos ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas. Res. 2674 20
““|de 2013 Art. 18 Num. 5: Art. 20 num. 1y 4 g
Control de variables de proceso (temperaturas, presion, tiempo,
513 entre otros) adecuados durante la produccion de acuerdo al tipo 20
"~|de producto. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num. 2; Art. 18 num. 1y g - '
. Area de tajado de
queso no exhibe
control de
temperatura
S, durante - dicha
5 4 Conservacién adecuada de producto en proceso. Res 2674 de L 5 actividad y puerta
"712013, Art 18. YL ' que  comunica
|con pasillo no
cierra
completamente
quedando luz
lateral sin cubrir
Control de envasado y embalaje, Resoluciones 683 de 2012, 2674
- 5.5|de 2013 Art 17: 19 num 1y 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012; 834, a 10
835 de 2013. |
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL INSPECCION

%/m' Y\ INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
in..mluwg Cddigo: VC-INS-FM114 Verslon: 06 Facha de emislién: 13/06/2021
No se da

cumplimiento al
termino de 10 dlas
bajo condiciones
de
almacenamiento
de las
contramuestras
para liberacién del
producto envasado
a los 35°C y los 55
°C, estas son
liberadas al cuarto
dia por temas de
almacenamiento.

56 S:‘;tema ﬂegzseg;:asmientu y control de calidad. Res, 2674 Art. 23 af 10 :i::er?:::gn uz
y Res. 1618 de et e

calidad
[ - , desactualizado en
cuanto a la forma
de reportar un

resultado no
acorde a normativa
vigente.
. Procedimiento  de|
' manejo de
i producto- - no

conforme requiere
relacionar plan de}
calidad y

actualizaciéon I

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 17

6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO | Evaluacion | Calificacion | Critico |Observaciones

procedimientos

- internos de
realizacion del
" pruebas

fisicoquimicas y|-
microbiolégicas
desactualizados,

no incluyen
tablas de
, visualizacion a
6.1 Programa de muestreo, cuarentena y liberacion de producto, it 125 color para
""|Res. 2674 de 2013 Art. 22 num 1,2y 3 : : ‘ confirmar los
: resultados segun

corresponde

R . (analisis

fisicoquimicos).N
0 se presenta

concepto de
evaluacion  del
laboratorio

interno de parte

del Invima
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

A TRAD Tt VTN G SR A Cﬂmgn: IVC-INS-FM114 Verslon: 05 Fecha de emision: 13/06/2021
Vida util del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.18, num 3. 15
6.2|Res. 5109 de 2005 Art. 3
Almacenamiento de producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art, 15
53[28 num. 1,234y 5 ) )
rotulados en uso
6.4 Rotulado del producto terminado, Res, 5109 de 2005 y cuando 15 fueron evaluados
“"laplique Res. 333 de 2011 y Res, 2508 de 2012 previamente
6.5 Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. Res. 2674 de 2013 15
. A 28 num. 6
6.6]| Transporte producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 29 15 /

LF‘omentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaiuaciﬁrj}

13

Porcentaje de cumplimiento subcategoria

2P
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INSPECGION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION
i 'm‘ e INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
;qu-r-]u " H!Hl-\hmg Chdgo IWCING-FM114 | Vernion: 0B | Foche de srrision. 106 2021
Subeategorias Puntajes
Subcategorial B6
iuhcllnlnrlﬂ 82
Subeategorial 91

Subicategorind
Subcategoria’s
Subcategoriat
Subcalegoria?
Subcategorisl
Subcategoriad

iu'r.rl:lhlurlllﬂ

Matering Primag

Mumero de subcategoriss evaluadas 3

romedlo lolal del porcentaje de 50
[Se aplicd MS57 | INO | [TIpo de medida [
[Se fomd muestra para analisis de laboralono? [NG |
GDHL‘:EFT\D SANITARIO DEL ESTABLECIMIENTO
CONCEPTO SANITARIO: . : FAVORABLE

EXIGENCIAS:

Para ajustar la planta a las normas sanitanas debe darse cumphmiento a las sigulentes Exlgﬂnr;das

lirea 1: 1.3-1.4-1.7-3.3-4.2-51-5.2-566.1-6.3
linea 2: 2.3-5.1-5.6-6.1
linea 3: 1.3-1.4-2.3-5.4-56-6.1

De conformidad con lo establecido en la legislacién sanitaria vigente, especiaimente la Ley 9 de 1879 y su reglamentacion, en particular

Exigencias adiclonales:

No aplica

Exigencias adicionales especificas de producto o proceso:

Mo aplica

OBSERVACIONES O MANIEESTACIONES DEL RESPONSABLE O HEFRESEm’ANTE DE LA PLANTA

MeguQ

OBSERVACIONES O MANIFESTACIONES DEL FUNCIONARIO QUE REF.LI?.’:“. LA VISITA DE IVC "

Establecimiento PAE para las lres lineas de produccién-Se evaluan los produclos elaborados actualmente en la planta. Se realiza visita en atencion a
resultados rechazados emitidos por el laboratorio de Salud Publica Bogota y laboratorio de salud publica del Meta de leche liquida UAT /UHT lanto entera
como semidescremada deslactosada de marca propia y maquila en presentaciones de 900 ml y 1100 ml por incumplimiento fisicoquimico y microbioldgico
segun el caso. ver documento adjunto donde se relaciona el tratamiento puntual al tema de |os resultados de laboratorio.

se realiza toma de muestra de leche liquida UAT /UHT Entera para evaluacion fisicoquimica y microbiolégica dentro del control oficial para
establecimientos, incluyendo evaluacion de CMP en funcion del hemp-:: de almacenamiento y adulterantes. se deja contramuestra al interesado evaluado.

ver a:ta anexa y documento complementario anexo
”, : f

FUNCIONARIOS QUE PRAC'I:IEAH_I.A.\LLS\I'\TA .

¢ -3 b ] | - :

Fima:
" Nombre: ' VIBETH ASTRID VILLAMIL SUAREZ
Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependencia: GTT CO2
1
Firma: =3 PHN /‘) WJ—% #f—'—_ ) o)
Nombre: - __JOHN JAIRO NAVARRO BAHAMON

: —
Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO " 5 |
Dependencia: . LETTCOE . 4
SO.

ATENDIO POR PARTE DE LA EMPRESA _
3 “ 40N O¢ b“do

G {13459
- ppieront. el

Yo 0
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

INSPECCION

FORMATO PARA LA EVALUACION DEL CUMPLIMIENTO DEL ETIQUETADO NUTRICIONAL Y FRONTAL DE
ALIMENTOS ENVASADOS O EMPACADOS PARA CONSUMO HUMANO

Cddigo:IVC-INS-FM162

Varsldn:01

Fecha de Emisién:2023-09-22

Ciudad y Fecha

Razdn Social del Establecimiento

NIT

Tipo de Organizacién (micro’pequefia/mediana/grande)Dec

857 de 2019

Nombre del Producto

Registro/permiso/notificacion sanitana

Presentacion Comercial y tipo de empaque

L
—

—

Cogua, Cundinamarca

2023-11-14

COMPARIA LECHERA DE EL MORTINO SAS - CONLEMO SAS

832008464-9

GRANDE

Leche Larga Vida Entera UAT(UHT) por 1000 mL Marca La Gran Via Bolsa

RSA-0022795-2022

_1000 mi- Polietileno } Multicapas __

e

ASPECTOS

PORCIONES

1. TABLA DE INFORMACION
NUTRICIONAL Y NUMERO DE

L ol i doci
tabla de informagion nutricional y
* . numero de pa_:';_ruiunqn? o

Evaluacion de
cumplimiento

Items con
cumplimiento
parcial (ar), o no
cumplidos(i)

Observaciones

|

'_I.c_. L T
T L.
o

A - P b o8 S
bt . rAr
i Ao "I.Il: £ F
A L A
i R e

i
i

-;."';ﬁf"'l'-?’? =
e e

i

-| :

ADVERTENCIA

2. ETIQUETADO FRONTAL DE

At 1Y 5 Res. 2492 de 2022. Si la Respuesta es SI, diligencie el anexo 1 del formato de evaluacion e incluya el respectivo
soporte, si la respuesta es no evalie el siguiente aspecto

. :..:_::::; LEl luﬂ“l’ltﬂ HI“HI ..
- declaracién frontal de
~ advertencia ?

Evaluacion de
cumplimiento

cumplimiento parcial
(ar), @ no cumplidos(i)

items con L
Observaciones

NO

o

| |

st Cumple ey
==mmra

Art. 1 Res, 2492 de 2022. Si la Respuesta es S, diligencie é! anexo 2 del protocolo y anexe el respectivo soporte, si la
respuesta es no evalle el siguiente aspecto

NUTRICIONALES

3. DECLARACIONES DE PROPIEDADES | —

LE! alimento realiza declaraciones
“ de propledades nutricionales en

©+ 0! suempague? . T

NO -

e e e S SR
L "".'E:k‘T"_:‘": “1::'\_-_:- .-'\-'_';!:'\-:-L...q ?:-\-t.-:f-- - -L-'-!'l--"\::":-
B ; AT
Filge Cumple STEs

=1

Evaluacidn de
cumplimiento

Ttems con
cumplimiento

parcial (ar), o no
cumnlidns(il

Obsetvaciones

Art. 3 Res. 2492 de 2022, Art. 17,18,19,20,21 y 22 Res. 810 de 2021. Si la Respuesta es S, diligencie el anexul 3 de| formato
de evaluacion y anexe el respectivo soporte, si la respuesta es no evalle el siguiente aspecto = ey

L LEl il'i_m;'n_t_u rnli-:;' Rl
declaraciones de propiedades

Evaluacién de

_cumplimiento Observaciones

2k ] cumplimiento _parcial (ar), o no
4. DECLARACIONES DE PROPIEDADES | ~ de salud en su smpaque? i cumplidos(i)
Art. 23 Y 24 Res. 810 de 2021 y Art. 4 Res, 24592 de 2022, Si la Respuesta es S, diligencle el anexo 4 del formato de
evaluacion y anexe el respectivo soporte, si la respuesta es no Eva'lﬂe el siguiente aspecto = ]
' LEl alimento Incluye sello - - Evaluacion de cumplimiento Observaclones
- _ positivo en ol empaque? cumplimiento parcial (ar), ni:'m
5. SELLO POSITIVO = T

Art. 33, 810 de 2021, Sl 1a Respuesta es S|, diligencle el anexo 5 del

formato de evaluacion y anexe el respectivo soporte, si la

respuesta es no finalice la Inspeccion. iz x

Observaciones:

de Bogota.

Se informa que en el marco de la estrategia de la :
7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina web ww.inw;na.gw.uu ene
posibles hechos de corrupcién de funcionarios ylo contratistas del Invima pued

lucha contra la ilegalidad y contrabando de productos competenc
| formulario de denuncias https://sesuite.invi
e llamar a la linea anticorrupcion 743

cia del Invima, toda persona se puede comunicar a la Iinga
ma.gov.co:444/Pgrsd/peticiones/solicitud . Para denunciar
8593, *Los teléfonos se encuentran ubicados en la ciudad
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FUNCIONARIOS DEL INVIMA

Firma

Nombre
c.C.

Cargo
Grupo o Dependencia

POR PARTE DE LA EMPRESA

Firma
Nombre
..

Cargo

=

Firma
YIBETH ASTRID VILLAMIL SUAREZ Nombre
52385962 cC.C.
PROFESIONAL UNIVERSITARIO Cargo
GTT CO2 Grupo o Dependencia

Firma

Nombre

C.C.

ot Pdeiddels

JOHN JAIRO NAVARRO BAHAMON

93379637

PROFESIONAL UNIVERSITARIO
GTT CO2
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A : ANEXO 1 E‘-'ALUAEIﬁN ETIQUETADO NUTRICIONAL DE ALIMENTOS ENVASADOS O EMPACADOS PARA CONSUMO HUMANO
Fecha de Emisién:2023-09-22

Codigo:IVC-INS-FM162 Vorslon:01

L= == Tocho Larga vidn Tnlora UAT [UTTT],por 1000 mL Marca Ta Gran Via Bolsa_ [ =

i [ i .- X o T e ."'l- |r" L e I'-:“" oo I!‘-I:;${'.'.-c:> :hﬁ::’: 'ﬁﬂdﬁfjw:\w
o T A g R N o 1 [+, P Ef g it 4 i ¢ Ehe Wit s st -I."'F- o gt _!vi_-g«,_;;:_ih !t “‘ﬁ'?f.g 3
x;aa;»g%-g; ;mé% *ﬁ%; _13;%3&%%%‘;&@%%  ANEXO 1, REQUISITOS GENERALES [ b aaiiif g o4 e AR s b W
' ]y v T i R TR e | il = L

“EVALUACION | OBSERVACIONES

Ta nformacion no descnbe o presenta Sl almento de fonma falsa, equivoca o angafosa 0 suscep Ible de crear
en modo alguno una impresion erronea respecto de su contenido nulricional, propledades nutriclonales y de

| 1 |salud, que indiguen, representen, sugieran o impliquen que el alimento es ulll, adecuado o efectivo para allviar,

tralar o curar cualquier enfermedad o traslomo fisloldgico. (Numeral 6.2 Artlculo 6, Numeral 6.2 Articulo 8

A Resolucidn 810 de 2021 )

La informacion no lleva a los consumidores a creer que ex/sle un conocimlento cuantit
l 2 |personas deben comer con el fin de mantener la salud, sino que debe dar a conocer

atlvo exacto de lo gue las
la cantidad de nulrlentes a

que contiene el producto. (Numeral 5.3 Articulo 5 Resolucion 810 de 2021)

- wer . . } 2 L ) ), ke L, =3 r
= o "-"-.H."..h _._ﬁ:-\-‘._l iR T e :.-.:..__'5,;:.-'?\. L ] Bl i A B SRR R b it e T Sadiede g e i L
: . ESPECIFICACIONES DE TABLA DE INFORMACIO Sk el e
¥ U el LY It i : p : L iy £ o e o
y e Ty} - R e . R n - - = S i - ! [L i - 533 g T % BT s F ol St Lo i s F T |
L e i A L oMo U3 Wi ok VP AR C
s i1 . R ;5 L 1l ! s i b F

CRITERIOS EVALUADOS Evaluacién del requisito OBSERVACIONES

No

——— = e e — e ﬂ m—— — =
El titulo de la tabla de informacién nutricional es declarado como "Informacién Nutricional” o "Datos de
ificado. Numeral 28.1 Articulo 28 a

1 1|Nutricidn™ o "Informacién Nutrimental™ en el tipo de lelra y tamafo espec

I Resolucién 8§10 de 2021.
Los valores de los nutnentes declaran en la tabla nutricional tienen soporte (analisis de m

uestras del producto,

1.2|informacién de tablas de composicion de alimehtns. publicaciones, -contenido nutricional de los ingredientes

I utilizados en formulacién) (Numeral 10.5 Articulo 10 Resolucion 810 de 2021) = i
3 nformacion nuticional se presenta en idioma espanol y si figura en idioma diferente cuenta con rotulo
complementario con la traduccién e informacion requerida, en un recuadro con tamario minimo del 25% del area
disponible de la impresién de la cara donde se ubique , en color contrastante con el fondo, en un lugar visible de
la etiqueta, con informacion legible en letra Arial o Helvética y su titulo es acorde a fo dispuesto en el reglamento
técnico (Numeral 27.1.1, 27.1.3, 27.1.4 Articulo 27, Numeral 28.1 Articulo 28 Resolucién 810 de 2021). La
tabla nutricional debe ser de al menos el 15% del drea donde se ubique para la came cruda envasada a la que
se le han agregado productos alimenticios, condimentos o aditivos que contengan sal o sodio, Unicamente
deben declarar el contenido de sodio. Paragrafo 1 articulo 1 Resolucién 2492 de 2022 - ;
Nota: Para los productos de peso variable, no les aplica la inclusién de porciones por envase en la tabla
nutricional, ni en la cara principal de exhibicién del envase.” Paragrafo 2 articulo 1 Resolucién 2492 de

2022."

| a declaracion de los nutrientes se hace por 100 g/100 mi del alimento y por porcién, La tabla nutricional
I contiene todos los nutrientes de declaracion obligatoria asi como los opcionales que le aplican en caso de

1.4|declaracion de propiedad nutricional o de salud. En el caso de productos reconstituidos se declarara a

considerando el producto preparado en condiciones de consumo recomendadas por el fabricante (Numeral

10.1, 10.2; 10.7, 10.8 Articulo 10 Resolucién 810 de 2021)

13

El orden de los nutrientes segln corresponda, sus unidades y su estructura son acordes, el tipo de formato es

1.5|acorde con el area de impresion disponible en la etiqueta (Numeral 28.4 Articulo 28, Articulo 29 y Articulo 30 a

Resolucién 810 de 2021) '

Los nutrientes de declaracion obligatoria y opcionales se expresan en unidades y abreviaturas permitidas y con

las aproximaciones matematicas establecidas en |a reglamentacion sanitaria (Tabla 3 Numeral 10.7 Articulo

I‘l.ﬁ 10, Tabla 7 Articulo 14, Tabla 1 Articulo 9 Resolucién 810 de 2021)(Numeral 10.4 Articulo 10, Tabla 5y 6 j 5
Numeral 12.1, 12.2, 12.3, 12.6 Articulo 12 Resolucién 810 de 2021) :

| El niumero de porciones por empaque esta declarado en la cara principal de exhibicion de la etiqueta, junto al
17 contenido neto del alimento . El tamao de la porcién declarada en la etiqueta debe ser determinado a pariir de

"lias eantidades de referencia normalmente consumidas. Se realiza declaracion de medida casera. (Numeral 2
10.4 Articulo 10, Tabla 5 y 6 Numeral 12.1, 12.2, 12.3, 12.6 Articulo 12 Resolucién 810 de 2021) -

s

Nota: Diligencie la columna "evaluacién” teniendo en cuenta que |a escala del [tem correspondera a: Identifique la letra a {aceptableﬁaara

cumplimiento total del requisito; Identifique |as letras ar (aceptable con requerimientos) para un cumplimiento parcial del requerimiento;
identifique Ia letra i (inaceptable) que indica incumplimiento del requeri miento: Identifique las Letras N.A. (No aplica) Indica que el aspecto a

evaluar no es evaluado o no le aplica.
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Observaciones: Ninguna
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Ciudad y Fecha ( AAAA-MM-DD)
Nombre del Establecimiento

|dentificaciéon del Producto

Cédigo: IVC-INS- FMEI!Z
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ANEXO ACTA DE VISITA

Cugua,Cundlnamarca 2023-11-14

||||||||||

iiiiiiiiiiiiiiiiii

Facha de Emlsiﬂn ZHEE 08-23
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"COMPARIA LECHERA DE EL Monnﬁlo SAS

Leche Larga Vida Entera UAT(UHT),por 1000 mL Marca La Gran Via Bolsa ]

Articulo /
Numeral

REQUISITOS GENERALES

CALIFICACION

4.1

El rétulo no deberd describir o presentar el producto

alimenticio envasado, en una forma falsa, equivoca o
engafiosa o susceptible de crear en modo alguno, una
impresion errénea respecto de su naturaleza o
inocuidad.

No describir ilustraciones o representaciones graficas
que hagan alusiones a propiedades medicinales,
preventivas o curativas que den lugar a apreciaciones
falsas sobre la verdadera naturaleza, origen,
composicion o calidad del alimento.
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4.4

El rétulo o etiqueta no debera estar en contacto directo
con el alimento, o.en su defecto tener autorizacién del

Invima.

Los alimentos que declaren que su contenido es 100%
natural, no deberan contener aditivos.

NA

4.5

El rétulo no debe emplear palabras, ilustraciones ‘o
representaciones graficas, que sugieran directa ©
indirectamente cualquier otro producto con el cual el
producto de que se trate, pueda confundirse o inducir a
suponer que el alimento se relacmna en forma alguna

con otro producto.

OBSERVACIONES

4.6

Las ilustraciones, gréficas o figuras que hagan alusion a
ingredientes naturales que no contiene el mismo y cuyo
sabor sea conferido por un saborizante artificial, deben
aparecer con la expresién “sabor artificial”’ junto al

nombre del alimento.

NA .

5:1.1

NOMBRE DEL ALIMENTO: el nnmbfe deberda indicar la
verdadera naturaleza del alimento, normalmente debera
ser especifico y no ‘genérico. Se podra emplear un

siempre que vaya junto con la denominacion del
alimento y en la cara principal de exhibicion.

nombre de “fantasia”, “de fabrica" o “marca registrada",|.
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término “Ingrediente”, y aparecer en orden decreciente.

LISTA DE INGREDIENTES: debe estar precedida por el

5.3

CONTENIDO NETO Y DE MASA ESCURRIDA: Se debe
declarar en unidades del sistema metrico. (Sistema

Internacional).
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El nombre del producto y el contenido neto aparecen en
la cara principal de exhibicion. El tamafio de las lelras Yy
numeros del contenido neto cumple la Resolucién 5109
de 2005

Codigo: IVC-INS-FM022 Version: 04
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Nombre o Razén Social y direccion del fabricanle,
envasador o reempacador, precedido por la expresion
“fabricado o envasado por". En productos importados
deben precisarse, nombre o razéon social y direccion del
importador.

544

Los alimentos fabricados, envasados o reempacados
por terceros, debe aparecer la siguiente leyenda:
“fabricado, envasado o reempacado” por (fabricante,
envasador o reempacador), para (persona natural o
juridica autorizada para comercializar el alimento)

| 551

5.6.

NA

IDENTIFICACION DEL LOTE: cada envase debera
llevar grabada o marcada de cualquier modo y de forma
visible, legible e indeleble, una indicacion en clave o

acompafiada de la palabra “lote”, o la letra “L". Se

aceptara como lote, la fecha de duracion minima, fecha
de vencimiento, fecha de fabricacion o fecha -de
produccién y debera cumplir con el numeral 5.6.

lenguaje claro (numérico, alfanumérico, ranurado, etc),|-

|MARCADO DE LA FECHA E INSTRUCCIONES PARA

LA CONSERVACION: cada envase debe llevar grabada
de forma visible, legible e indeleble, la fecha de

secuencial, asi: .

DIA, MES Y ANO: Dia escrito con numeros = mes con
las tres primeras letras o en forma numérica - afio con
los dltimos dos digitos.

Dia y mes para productos que tengan una fecha de
vencimiento no superior a tres meses.

Mes y afio para productos que tengan un vencimiento de
més de tres meses. '

No se permite la declaracion de fecha de vencimiento
y/o duracion minima, mediante el uso de esticker.

5.7

vencimiento y/o duracion minima, en orden estricto y

:
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INSTRUCCIONES PARA EL USO

Instrucciones necesarias para modo de empleo.

|
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e
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NUMERO DE REGISTRO, PERMISO O NOTIFICACION
SANITARIA: de acuerdo a lo establecido en el arliculo 5
9.8 37 de la Resolucién 2674 de 2013, o las normas que lo

modifiguen, sustituyan o adicionen. RSA-0022795-2022

REQUISIT :

6 Declaracién cuantitativa de Ingredientes vallosos o NA
caracterizantes destacados en el rotulado, por su
presencia o bajo contenido.

ETIQUETAS EN IDIOMA EXTRANJERO: debera
utilizarse un rotulo o etiqueta complementario que NA
contenga en idioma espafiol, la informacion exigida en la
Resolucién 5109 de 2005

[

Art.13

———

La declaracion de aditivos incluye el nombre genérico y 2

S el especifico

Cuando el producto contiene aspartame o tartrazina se NA

S incluyen las leyendas y declaracién respectiva

Cumple las normas e incluye "las leyendas  segun
requisitos especificos por producto: agua potable|

tratada, derivados lacteos, alimentos enriquecidos, 2
formulas para lactantes, leche.

CALIFICACION: Cumple: 2; No cumple: 0; No aplica: NA. :
Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha.contra la ilegalidad y contrabando de productos
competencia del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina
web www.invima.gov.co en el formulario de denuncias https://sesuite.invima.gov.co:444/Pqgrsd/peticiones/solicitud
. Para denunciar posibles hechos de corrupcion de funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea
anticorrupcion 745 8593. *Los teléfonos se encuentran ubicados en la ciudad de Bogota.

i

Nota: El Invima dentro de sus competencias sin previo aviso podra adelantar acciones de inspeccién, vigilancia y control
con el fin de verificar las condiciones sanitarias del establecimiento. '

FUNCIONARIOS DEL INU’@ i

Firma i  Firma A% K M doy{j{@
Nombre YIBETH ASTRID VILLAMIL SLIHREZ Nombre | JOHN JAIRO NAVARRO BAHAMON
& 52385962 c.C. - 93379637 3
Cargo - PROFESIONAL UNIVERSITARIO Cargo PROFESIONAL UNIVERSITARIO
: Grupoo
Grupo o Dependencia _ GTTCO2 Dependencia GTTCO2 ‘
POR PARTE DE LA EMPRESA:
Firma Firma
Nombre T Nombre
C.C. ol & 7
Cargo ‘

Cargo - //
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